MULTISERV 3

g %
7}
-
4
9
"
2

THE SOLUTION THAT GETS PEOPLE TALKING!

Nejnové;jsi generace vozik( ‘ . SOCAM E L

Multiserv pro catering [ BYGUILLN
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OPERATING PRINCIPLE

Redeni distribuce jidel od spole¢nosti SOCAMEL - vozik
MULTISERV, byl navrien tak, aby zajistoval spravnou teplotu
pfi uchovavani jidel horkych, chlazenych nebo mrazenych a
také pfi jejich ohfivani.

UmozZnuje, aby vase tepld a studena jidla byla uchovdvana a
nasledné ohrata na vhodnou teplotu ve stejném voziku pred i
béhem vasi sluzby.

MULTISERV nabizi vSe, co potfebujete pro stravovani v
kantyné, a pojme jakykoli druh nadoby (plastové nebo
hlinikové tacy, nerezové gastro nebo porcelanové talire).
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Vozik MULTISERV zaujme kazdého a nabizi uchovani a ohrivani
rozmanitého menu i pro pro konkrétni diety nebo tematicka
jidla. Predc¢i ofekavani vasich hostl, stejné jako ocdekavani
jejich rodin, vasich zaméstnancu a podniku.

TECHNICKY POPIS

Multiserv je distribucni vozik s integrovanou technologii.

Dodava se ve 2 modelech, které umoznuji bezproblémovou
distribuci 15 az 60 jidel:

— Multiserv Junior: max. 30 jidel

— Multiserv Senior: max. 60 jidel

Vozik je vybaven 4 pozinkovanymi kolecky:
2 kolecky na pevno a 2 oto¢nymi kolecky s brzdou.

FUNKCE

— Vnéjsi a vnitfni konstrukce z nerezové oceli
— Dvere s moZnosti otevieni do uhlu 270°
— Tvarovany polyetylénovy naraznik nezanechavajici stopy

— Pracovni plocha z tvrzeného bezpecnostniho skla

— Nerezové zabradli proti padu na 3 stranach voziku
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CESTA K DNESNiM VOZzZiKUM MULTISERV

1992 - RESCASERV V1 2000 - RESCASERYV V2

Novy vozik RESCASERV s inovativnim designem

Vyvoj a uvedeni na trh prvniho voziku
uréeného pro vydej jidel z jidelny:
resSeni ,,RESCASERV”

2010 - MULTISERV V2 2007 - MULTISERV V1

Uvedeni vozikd MULTISERV prvni
generace. Novy design, vylepsena
ergonomie a integrovand ovladaci
obrazovka s moZnosti monitorovani
nastaveni.

Novy konstrukéni navrh,
zlepseny technicky vykon a
modernizace  vyrobniho
procesu

2016 - MULTISERV V3

Zaclenenéni nové technologie zlepSeni ergonomie a lepsi
pristup k technické casti. Nejnovéjsi verze Multiserv take
zajistuje monitoring procesu.
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TECHNOLOGIE FORCED AND CONTROLLED CONVECTION OD

SOCAMEL

Tato technologie, inspirovana tradi¢nim kulindfskym uménim,
vam umozZnuje:
— Zachovani organoleptickych vlastnosti Siroké skaly pokrmd, véetné
narocnéjsich: hovézi burgery, pokrmy z listovych test, zapékana jidla,
obalovanad ¢i smaZena jidla atd., aby pokrmy nezmékly nebo vysusily.

— NevyZaduje zadné specialni nadobi
— Dynamicka a cilena cirkulaceproudl teplého a studeného vzduchu

— Vykonna regulace teplot

Udrzovani nizkych Udrzovani a
teplot znovuohfvivani

Cook-chill / Cook-freeze

Cyklus zacind rychlym snizenim teploty a poté
nasleduje udrZzovani teploty pfi 3°C. V
naprogramovaném case se poté pokracuje v
udrZovani nizkych teplot nebo nasleduje
ohfivani pokrm( na pozadovanou teplotu.

Cookserv

UdrZuje teplé a studené pokrmy pfi dané
teploté.

Pohled shora

Pohled zboku

*  MULTISERV



COOK-SERV

Dokonale se hodi k udriovani dané
teploty podavanych jidel uvarenych v
den jejich doruceni.

PRODUCTION AREA

|| || || || || || || || || || || L]

KITCHEN

LOADING AREA

TRANSPORT TO CANTEEN

OR REHEATING

REHEATING

OR TRANSPORT
TO CANTEEN

DISTRIBUTION

CLEARING

RETURN TO KITCHEN

CLEANING

SOCAMEL TECHNOLOGIES .................................................a



COOK-CHILL

Perfekine se hod pro ce kovemu udrzeni chladu
s naslednym znovuohtatim predem
pripravenych jidel.

PRODUCTION AREA

|| || || || || || || || || || || L]

KITCHEN

COOLING OF
COOKED DISHES

LOADING AREA

STORAGE

TRANSPORT TO CANTEEN

OR REHEATING
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REHEATING

OR TRANSPORT
TO CANTEEN

DISTRIBUTION

CLEARING

RETURN TO KITCHEN

CLEANING
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COOK-FREEZE

‘dean pro ce kove udrzen ch adu s
naslednym znovuohratim jidel
skladovanych pfi nizkych teplotach.

RECEIPT OF MEALS
AND STORAGE

|| || || || || || || || || || || e

LOADING AREA

TRANSPORT TO CANTEEN

|| || || || || || || || || || || e

OR COLD HOLDING
THEN REHEATING

COLD HOLDING
THEN REHEATING

|| || || || || || || || || || || e

OR TRANSPORT
TO CANTEEN

DISTRIBUTION

CLEARING

RETURN TO KITCHEN

|| || || || || || || || || || || e

CLEANING
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MULTISERV 3

esocaAmMEL

MULTISERV JUNIOR MULTISERV SENIOR

PERFORMANCE

Zaruceni optimalniho vykonu az do okolni teploty 32°C bez ztraty

ucinnosti.
Vykon nasich vozik( zajistuje zvy$enou bezpeénost potravin (HACCP)
a umoznuje vam dosahnout pozadované teploty. Tim jsou zachovany
organoleptické a vizudlni kvality i téch nejjemnéjsich pfipravovanych pokrma

HACCP

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Vyrazna optimalizace vyuZiti energie diky hermeticky
uzavienym prehradkdm se zaoblenymi hranami. Tyto ,?ECORO
prehradky zabranuji jakémukoli uniku horkého nebo

studeného vzduchu.

REAC‘
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Horni police

Ochranné sklo

Vyhfievnda/ochlazovaci pracovni plocha

Ochranné zabradli

ERGONOMIE

Vozik Multiserv zajisti bezproblémovy presun z kuchyné do
jidelny ve vasi provozovné. Vyznacuje se prostornou pracovni
plochou, kterd nabizi optimalni pohodli béhem servisu, a
horkymi a studenymi oddily pfistupnymii podélné, aby se
usnadnilo vkladani a vykladnani nadobi | jejich rozpoznani. 4
ergonomické narazniky na 4 rozich voziku usnadnuji
manévrovani.

Do voziku je integrovan vizudlni privodce, ktery usnadniuje

pouzivani spotrebice. Existuji dvé funkce, které pomahaji

zajistit bezpecnost potravin:

— Funkce Keep Hot pro udrzeni teploty v horkém oddilu
bé&hem servisu

— Funkce Boost, kterd umozriuje rychlé zvyseni teploty po
opétovném ohrevu a/nebo pred servisem ve fazi
udrZovani teplot

SOCAMEL TECHNOLOGIES e MmN o oEEoEEEEE o

PRUBEH CYKLU

Ohtivani produktu zahrnuje rychlé zvyseni teploty a po
dosaZeni poZadované finalni teploty je zajiSténa jeji stabilizace.
Pouze technologie cileného prenosu tepla od spolecnosti
SOCAMEL umozZiiuje cilenou regulaci a zajistuje efektivni
dosaZeni pozadovanych teplot.

Tato technologie umoZriuje zachovat organoleptické vlastnosti
produktl pfi spravné teploté, a to jak na horké, tak i studené strané.

4 ergonomické narazniky

Horizontalni usporadani teplé |
studené komory

Kolecka Easyroll



TAZNA PREPRAVA

TaZné zarizeni kompatibilni s voziky Multiserv

- naklapéci zavés, vam umoznuje seskupovat voziky

a poskytuje tak dalsi uzivatelské pohodli pro personal.
Mate-li sklopné tazné zafizeni, mizete si doplnit vybaveni
zakoupenim naseho feseni tazného zarizeni bez namahy
— Husky
K dispozici je také verze Multiserv vybavena elektrickym
posilovacem, ktery pfepravuje vozik a zaroven snizuje pracovni
zatéz vaseho personalu.

KVALITA A BEZPECNOST

Vozik Compactserv je vyroben z kvalitnich material(i jako je naptiklad nerezova ocel.
PouZité materialy tak zajidtuji vozikim dlouhovékost a spolehlivost.

Ve fazi vyvoje vozikl byl bran ohled take na bezpeénost
personalu. Diky tomu jsou dnes vSechna rizika spojena s
pouzivanim téchto vozik minimalizovdna. Venkovni
povrchové teploty voziku byly monitorovany, aby se
predeslo nebezpeli popaleni personalu. vsechny
povrchy jsou hladké, takZe pfi pouzivani nedochazi k
porezani ani jinému poranéni

Udrzba je snadna diky oto¢né pracovni ploge a
rychlému ptistupu k technickym prvkim pfes zadni ¢ast
voziku jednoduchym odstranénim dvou Sroubd.

NAKLADY

A Socamel buy = peace of mind

Nase komplexni nabidka sluzeb, kombinujici vysokou
uroven kvality a ohleduplnosti k Zivotnimu prostredi, ndm
umoznuje zarucit vam nejlepsi celkovou hodnotu na trhu.

Nase efektivni feseni vdm zajisti snadnou a sniZzenou
udribu.

g
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CISTENI

\

SPONGE WASH

Tento vozik je navrZzen pro jednoduché a efektivni Cisténi. Jeho '
konstrukce umoznuje optimalni odvod vody diky hladkému
povrchu se zaoblenymi rohy nebo hladkym jednodilnym

naraznikam.

Vnitfek voziku lze cistit houbou na myti. Vozik ma take
zabudovanou nadobu na zkondenzovanou vodu.

v WIPE CLEAN

Odnimatelné Teplotni Nadoba na Konstrukce z
tesneni bariéra vodu nerezové oceli

SOCAMEL TECHNOLOGIES



THE MULTISERV RANGE

SYSTEM VARITHERM

System Var'therm dokaze udrzovat tep otu a ohr vat rizne
pokrmy pr¥ zpusobenym zpusobem v jedné komore.

Komora je rozde ena na dve castl’ nerezovou prepazkou a
kazda pr'nradka ma v astn vent atory a ze j ndvduane
naprogramovat.

Pecena jd a, gr ovana jd a, grat novane pokrmy a pokrmy
z listového tésta ze nyn um st't ved e nejchou ostivéjsich
pokrm0 bez rizika ¢ znehodnoceni organoleptickych
v astnost a zajst'tudrien spravne tep oty jadra.

MULTISERV VARITHERM

PLATE WARMER

Funkce ohfivani talifd vam umoini udrzet pokrmy déle v
MULTISERV PLATE WARMER

pozadované teploté i mimo vozik a to diky predehtati vaseho
porcelanového nadobi.

@ . *  MULTISERV



MODELY A KAPACITA

JUNIOR MODEL POCET PATER VYSKA PATER (v mm) KAPACITA
(GN1/1)
[
Hot 7o0r8 89 or 78 Az 60 teplych porci
........ N e
& Az 60 teplych nebo
Mixed 70r8 89 or 78 studenych porci
........ W e
" Hot 15 a7 20 kompletnich
i 3+3o0r4+4 81+81 or 61+61 jidel
- Cold
........ N e
[ Mixed 15 and 20 kompletnich
i 3+3 or4+4 81+81 or 61+61 jidel

SENIOR MODEL POCET PATER (GN1/1) VYSKA PATER (v mm) KAPACITA
Hot
7+7 or 8+8 89+89 or 78+78 Az 130 teplych porci
Hot
........ W N e
Hot . a1
747 or 8+8 89+89 or 78+78 Az 60 kompletnich jidel
Cold
........ N
Mixed AZ 60 kompletnich jidel nebo
7+7 or 8+8 89+89 or 78+78 130 studenych porci
Cold
........ W N e
i Mixed Az 60 kompletnich jidel nebo
7+7 or 8+8 89+89 or 78+78 130 teplych nebo studenych
Mixed porci
........ N
Mixed/
Varitherm 747 or 848 89489 or 78478 AZ 50 kompletnich jidel
Cold
Mixed/
'i Varitherm 7o0r8+ 890r78 + AZ 40 kompletnich jidel
- Plate warmer 3+3or4+4 81+81 or 61+61
Cold

SOCAMEL TECHNOLOGIES -................................................@



KOLECKA

4 otocna kolecka z
nerezové oceli (@ 160
mm)

— 2 kolecka s brzdami

4 kolec¢ka z nerezové
oceli (@ 160 mm)
— 2 kolecka na pevno

— 2 otocna kolecka s brzdami

6 kolecek z nerezové
oceli (@ 160 mm)
— 2 kolecka na pevno

— 4 otocna kolecka
véetné brzd

6 kolecek z nerezové
oceli (@ 160 mm)
— 2 kolecka na pevno

— 4 otocna kolecka
véetné brzd

PRISLUSENSTVI

— Bocni police

— Vydejni pas

— Sklopna pfidatna police pro zvétseni pracovni plochy
— Ochranné sklo

— Odnimatelna plocha na odkladani

— Stojan na pridavné nadoby

Sklopna police

Vydejni pas

Bocni police

* MULTISERV



Menu

Stojan na pridavné nadoby

Vydejovy pas

Pridavna skladaci
police pro zvétSeni
pracovni plochy

Zamek dvefi (3 polohy)

Izolacni dvefre
otevirané do
uhlu 270°

SOCAMEL TECHNOLOGIES



ISERV®

OBRAZOVKA

Vozik je vybaven intuitivnim barevnym dotykovym displejem,

ktery vam umoznuje sledovat aktudlni aktivitu voziku.

Digitalni funkce

— Vyhf¥ivani/chlazeni pracovnich ploch
— Osvétleni

— Manuadlni spusténi/zastaveni ohfevu
— Pohotovostni rezim

— Manualni udrzovani tepla

Kontrolni tablet - Ergonomie

UmozZnuje vam:

— Dohled nad cykly (plany, programy...) USB AS STANDARD

— Kontrola spravné faze cyklu dily tfibarevné

signalizaci Standardni pfistup k Urovni monitoringu, reakce a
zaznamenavani incident( a teplotnich kfivek.
Znaky — Pomoci USB klic¢e Ize exportovat a uloZit udaje z

— 2 reZimy spusténi cykl — Automatické/Manuadlni monitoringu ve formatu PDF:

— Programovani: 10 programu pro 4 servirovani za den — Teplota voziku

— Monitoring: — Teplota jednotlivych komor
- Standard: 50 cykl, 80 mérenych bodU

- Historie: 1000 posednich udalosti s ¢asovym
méfitkem, rozdéleny dle typu

— Program ohfevu

— Operacni historie

Other Choice

Programme :
P6 LUNCH

Domovska obrazovka Spusténi ohfevu Programovani

@ . *  MULTISERV
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I-SERV® Software Sledovani operaci Soubor vozika

DVA TYPY MONITOROVANI

Standard Infrastruktura

i-Serv Vision je instalovan na vyhrazeném pocitadi (soucast
dodavky) nebo na server zdkaznika. PFistup k datim
prostfednictvim kédd a pocet uZivatell neni omezen.

Standardni funkce: po zapnuti mlZe vozik zaznamenavat
okolni teplotu pfihradek.

To zahrnuje moZnost instalace softwaru v siti pro spravu vice
zarizeni a vozového parku.

Rozsifeny
Pfidani baterie umoziuje uzivateldm ovladat vSechny faze
distribuce jidla 24 hodin denné, od nakladani, béhem
prepravy a béhem ohrevu azZ po servis.

Sonda

Své vybaveni mizZete doplnit objednanim
zavadéci sondy, ktera nabizi moZnost
nacitdni menu a zaznamenavani teploty
jadra pokrmu.

SOCAMEL TECHNOLOGIES .............................W..... 19



PRO PACIENTY/ZAKAZNIiKY

— Jidla ve vyoké kvalité v raznych apravach —
smazené/gratinované Upravy pro rozsifeni
gastronomického zazitku

— Luxusni prezentace jidel na predem
pfipravenych talifich a usnadnéni distribude jidel
spravnému pacientovi

— Jednoduché vyndavani pro obsluhujici personal, coZ Setfi
¢as pro komunikaci s pacienty

PRO OBSLUHUJICi PERSONAL

— Voziky jsou snadno manévrovatelné s ergonomickou
stavbou zajistujici pohodli pro obsluhu.

— Elegantni design

PRO PERSONAL KUCHYNE

Perfektni zachovani organoleptickych vlastnosti
pokrma.

Easy to clean design: v8echny dily jsou
pristupné nebo rychle demontovatelné.

Vysoka kvalita technologie

PRO MANAGEMENT

Navratnost investice se spolehlivym a kvalitnim
produktem.

Elegantni design, posilujici image znacky podniku

Spolehlivost nasich produktl vdm umozniuje Fidit

naklady na udrzbu béhem jejich Zivotnosti.

NavrZzeno a montovano ve Francii.

MULTISERV



PRO PERSONAL UDRZBY

— Nastroje pro pomoc pfi udrzbé
— Rychly pfistup ke véem komponentim

— VsSechny technické komponenty jsou vysoce
kvalitni a z velké ¢asti vyrabény ve Francii

PRO PREZENTOVANI

— Vylepseniimage (elegance a jednoduchost)

— Ekologicky odpovédny pfistup

— Zlepseni pracovnich podminek zaméstnanctl

VOZIiKY SE VZHLEDEM NA MiRU

MozZnost zaj'st't vnéjs vzh ed voz ku d e pozadavki zakazn ka.

SOCAMEL TECHNOLOGIES .................................................@



ROZMERY

MULTISERV®

pohled zboku

.

@
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MULTISERV®

pohled zpredu

0066

* Non-contractually-binding

L2

ROZMERY (v mm) JUNIOR SENIOR
Vyska pracovni plochy 985 985

Vyska voziku véetné police 1383 1383

Délka voziku 906 1370

Sitka voziku 765 765

Vyska podvozku 235 235

Vaha (v kg) 122 172
Rozméry 906 x 765 x 1383 1370 x 765 x 1383

photos

MULTISERV
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